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w&ﬁa Ce menu est réalisé sous réserve des approvisionnements, veuillez nous excuser si des modifications interviennent.
. LUNDI MARDI . MERCREDI | JEUDI VENDREDI )
Concombre créme Sardine tomate _ " _ Samoussa
Torrine d Salad Saucisson Carottes & I'ndi Avocat surimi
errine de saumon alade grecque i arottes a I'lndienne
i ? - o_ ._.m_._._:m%m_zimm:mam Salade de gésiers
ou légumes Carottes rapées alade _ Crevette curry D
Boudin noir Cordon bl _
ordon bleu i i >
Andoulliette Carré de seita Pindienne ou tikka
. . _ arré de seitan :
 Hachis parmentier | Morue Lyonnaise Tagliatelles Carbonara
2 . mon fumé
L Tortis au pesto Flan de patate douce LU Saumon fums
Poélée de brocoli aux | z . . . .
champignons | Epinard créme Riz basmati
|
Mousse au chocolat =~ Fromages ou yaourt Fromages ou yaourt West indie cake | Fromages ou yaourt
Fruits frais Fruits frais Poires au caramel Fruits frais Fruits frais
Potage de légumes . Taboulé | Macédoine |
) Salade Cantalienne . )
Pizza Radis Potage de vermicelles

Tomates farcies |

Cote de porc . Croque-monsieur Beeuf aux olives
~ Dalh de lentilles _ __ ) |
. Riz Pommes rissolées Bon Week-End
Blé a la provengale L Salade verte
B Carottes persillées _ Haricots verts _
Fromages ou yaourt Fromages ou yaourt Entremet chocolat Fromages ou yaourt
Fruits frais Compote biscuit Fruits frais Fruits frais

Code couleurs ' Fruit-légume crus/Base féculents/Charcuterie-Viande-Poisson-Oeuf/Légumes cuits/Fromage-laitage/Dessert sucné

, » Le Chef cuisinier,
@ La —Nmm ion Christophe ROCHE
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