du 1er au 4 septembre 2026
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FRANCAISE
Liberé
mmwﬁ.a Ce menu est réalisé sous réserve des approvisionnements, veuillez nous excuser si des modifications interviennent.
Nl MARDI ~ MERCREDI I JEUDI ] VENDREDI
_ Salade composée e | au thon Pasteque Salade de tomates féta
_ Melon jambon cru Guacamole Carottes a I'indienne olives vertes
mozzarella Pomelos Saucisson Concombres
. Escalope panée citron Cuisse de let b i
Rentr i ; 0 ) : poulet basquaise
entrée Sauté de veau Chili con ou sin carne 7 Chipolatas fish’n chips Papillote de poisson
des personnels B
7 fe: Courgettes sautées
Repas froid Carotte a la créme Haricots verts a la paysanne
Fromages yaourt Mini Yop Fromages yaourt Flan péatissier
Fruits frais | Fruits frais Fruits frais | Fruits frais
- — o - -~ _
L S — o X
Salade biquette
Radis a la croque au sel . fourme _
Steak au poivre _ ) Omelettes diverses
a la Carbonara . _
Lo . Ratatouille Bon Week-End
Poélée de légumes ou saumon
Glace Fromages yaourt Fromages yaourt
Fruits frais Compote Fruits frais

Code couleurs : Fruit-légume crus/Base féculents/Charcuterie-Viande-Poisson-Oeuf/Légumes cuits/Fromage-laitage/Dessert sucré

@ La Region Le Chef cuisinier,

Auvergne-Rhone-Alpes Christophe ROCHE




