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FRANGAISE
Liberté
pail Ce menu est réalisé sous réserve des approvisionnements, veuillez nous excuser si des modifications interviennent.
~ LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI —
Pomelos .
Salade tomates mais Salade piémontaise ; Muffins au Saint Nectaire Salade crétoise
Radis '
Pasteque Rillettes Salade paysanne Avocat au thon
__Melon
Fisch’n chips Boulettes d’agneau Chipolatas Moules mariniére Sauté de poulet thym citron
Quenelle de brochet orientales Andouillette Nuggets de poisson Meuniére de poisson
Riz cantonnais Lentilles dijonnaise Frites Penne Bio
Tajine de légumes . | . )
Chou-fleur . Carottes vichy I Poireaux a la creme Brocolis sautés
. e ; ! S—— -
Fromages yaourt Barre glacée | Fromages yaourt ? Fromages yaourt Fromages yaourt
Fruits frais Fruits frais Fruits frais Compote BIO salade de fruits Fruits frais
Salade composée Céleri rémoulade Tomates mozzarella Salade de chévre
Filet de poisson sauce beurre .
Cordon bleu P blanc Paupiette de veau Tomates farcies
Tortis Purée de carottes au cumin Spaghetti Blé pilaf Bon Week-End
e — - |
Fromages yaourt Tiramisu Fromages yaourt | Fromages yaourt |
Salade de fruits Fruits frais Fruits frais Fruits frais

Code couleurs = Fruit-légume crus/Base féculents/Charcuterie-Viande-Poisson-Oeuf/Légumes cuits/Fromage-laitage/Dessert sucré

e La Région Le Chef cuisinier. Le Proviseur
Auvergne-Rhéne-Alpes Christophe ROCl:IE Christoph



