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Liberté Biaine Pascal
fg;l’;:;” Ce menu est réalisé sous réserve des approvisionnements, veuillez nous excuser si des modifications interviennent. I\ AMBERT )
~ LUNDI ) MARDI ~ MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade composée Mousse de canard
Melon Salade composée

au surimi

Oeuf mayonnaise

Cordon bleu croustillant
au fromage

Petits pois et carottes

Fromages yaourt

Fruits frais

Feuilleté hot dog

Poisson a la bordelaise

Cceur de blé

Fromage yaourt

Fruits frais

Code couleurs : Fruit-légume crus/Base féculents/Charcuterie-Viande-Poisson-Oeuf/Légumes cuits/Fromage-laitage/Dessert sucré

La Rég

Salade coleslaw

Salade de haricots rouges

. Terrine de truite
Concombres et chévre

Salade composée

Pasteque

Curry de porc

Poisson a lI'indienne

Cuisse de poulet grillée Steak haché sauce au poivre

ion

Auvergne-Rhone-Alpes

Crumble de poisson a la
meule de Savoie

Semoule Ratatouille Tortis Riz
Ragout de légumes Petit épeautre Brocolis Epinard
Fromages yaourt Tarte tante Anna Fromages yaourt Dessert
Ananas au sirop : o
Fruits frais Fruits frais Fruits frais
Pommes au four Compote ____ o - —
Pomelos Radis Salade de tomates Pizza Salade

Pates Bolognaise ou fourme

Dessert

Fruits frais

Pilons de poulet
Merguez )
mariné tex mex

Purée de patates douces Tagliatelles de légumes

Fromages yaourt I Fromages yaourt

Abricots au sirop )
Fruits frais

et romarin

Le Chef cuisinier,
Christophe ROCHE

Le Proviseur,

Bon Week-End




