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FRANGCAISE
Libertt
m&na Ce menu est réalisé sous réserve des approvisionnements, veuillez nous excuser si des modifications interviennent.
~ LUNDI . MARDI ] MERCREDI JEUDI ' VENDREDI 7
Endives facon ) ) o
» Tomates a la grecque Saucisson beurre Carottes rapées Gougeres feuilletées
piémontaise _ ) .
Céleri rave Salade composée Betteraves mimosa Pomelos charcutiers ou a la fourme 7
~__Concombres salade verte | _ -
_ .
Sauté de poulet vassa Roti de porc sauce ) ) Tomato fish
. . ; v Gratin de raviolis Hachis Parmentier )
Carré de seitan 3 la fourme | Crumble de colin |
) S— a0 | |
) Haricots blancs purée de Riz pilaf
Boulgour chou braisé Cappelleti 4 fromages Brandade de morue )
potimarron _ Julienne de légumes
Fromages yaourt Fromage yaourt Entremet vanille Fromages yaourt Fromages yaourt
. . . | : . . . . Poires au chocolat
Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais .
Salade de fruits _
|
[ - T j 7 = _
Salade de riz mais Salade de pois chiches __ Salade césar aux
| Avocat mayonnaise
tomates chorizo fraicheur aiguillettes de canard |
S | | — )
Chunk de poulet
Tortillas Roti de veau
Nuggets de poisson
— — - Pasta party
Pommes grenailles _ Bon Week-End
Ratatouille Salade verte

Haricots verts

Fromages yaourt Tarte aux pommes Fromages yaourt Fromages yaourt

Compote Fruits frais Fruits frais | Fruits frais

Code couleurs : Fruit-légume crus/Base féculents/Charcuterie-Viande-Poisson-Oeuf/Légumes cuits/Fromage-laitage/Dessert sucré

@ La ”mm_o_.- Le Chef cuisinier,

Auvergne-Rhone-Alpes Christophe ROCHE




